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ACCORDS METS/VINS
14 €.
A déguster avec un filet de Saint-Pierre ala créme.
14,90 €.
Un délice accompagné d’un crumble de poisson aux amandes.
31,80 €.
Parfait accord mets & vin, un Sandre aux algues et aux pousses de bambou.
12 €.
Pour accompagner cette cuvée, un Ceviche de Saint-Jacques mariné aux agrumes.
9,90 £.

Sa fraicheur et sa minéralité se marieront a merveille a des queues de langouste.
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